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Sugerencia del chef 2

Entrada

Tipico banguete capress, crotones de tomate salteados con oliva, orégano, albaca y mozzarela que

nos da el auténtico sabor italiano

Plato fuerte

Tiernos dados de ternera parrilladas con cebolletas zanahorias vino y secreto de la casa que nos
trasporta directamente a Francia de la tipica regién de borgofia de donde proviene nuestro boeuf
bourgigfion combinado con la dulzura citrica de nuestro fruto de la mujer amada (la maracuya)
bafiando un jugoso escalope de pollo relleno de jamén y queso resaltando los mejores cocineros de

Francia

Acompafiados con una ensalada fresca mediterrdnea con aceitunas negras finos aritos de cebolla
roja, tomates rociada con balsamico italiano de la regiéon de emilia romafia sobre la ciudad de
mddena. Y un aromatizado arroz con frutos secos tostados emanando la fuerte aroma de la

almendra tipica de hacia central y deleitar un arroz almendrado.
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