Hotel Almirante Cartagena

L

Meni especial 2 - 6 tiempos

Primer paso:

Bocados de la plaza salmén ahumado, boconccino al pesto con pepper rose, durazno grillado

Aguacate y reduccién de balsdmico

Segundo paso:

Encocado de mariscos con jengibre y chips de yuca

Tercer paso:

Sherbet mojito late

Cuarto paso:

Boliche con salsa de champifiones al vino tinto
Medallones de pollo en yogur de finas hierbas

Arroz caldoso con verduras y chorizo espafiol

Pre-poste:

Cheesecake de aguardiente

Postre:

Milhojas de arequipe
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