Hacienda Cariva

Entradas y guarniciones

Cremas

Crema de verduras
Crema de tomate con queso mozzazella y albahaca.
Crema de espinacas con crotones.

Crema de zanahoria con cebollin frito.

Ensaladas

César: Lechuga crespa, crotones, uchuvas, tocineta, tomate, queso parmesano, vinagreta.
Tropical: Lechuga crespa, mango, fresas, pifia en trozos pequefios, maicitos, queso rallado y
vinagreta.

Especial: Lechuga, esparragos, palmitos, maiz tierno, petipois, tiras de queso y vinagreta.
Gourmet: Lechuga crespa, tomates secos, queso blanco, champifiones y vinagreta balsdmica.
De la casa: Lechuga crespa, ragula, tomate cerezo, mani caramelizado y vinagreta agridulce.
Vegetales al Wok: Zanahoria, espdarragos, zuchinni, calabacin, mazorquitas, decorados con pasta de

arroz.

Papas

Cazuela de papa asada con: Jamén y queso.
Espinaca, queso y tocineta
Papa pera.
Papa merengue.
Papa parisienne: bolitas de papa en mantequilla y perejil.

Papa rustica: cascos de papa asada en mantequilla, romero y cerveza.

Arroz.
Arroz capé: jamon, salsa soya, cebolla y apio.
Arroz mixto: raices chinas, cebolla y repollo.

Arroz con ajonjoli. Arroz con espinaca.
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